Genuss verbindet.
Danke fiir ein schones Jahr.

Ein gemeinsames Essen mit der Familie, ein
Wiedersehen mit Freunden oder einfach ein paar
entspannte Stunden: Auch 2026 durfte unsere
Miihle fiir viele von lhnen ein Ort sein, an dem der
Alltag eine Pause macht. Wir blicken dankbar auf
ein Jahr voller Begegnungen, schoner Feiern und
kulinarischer Entdeckungen zuriick.

Genuss mit gutem Gefiihl

Die Senkung der Mehrwertsteuer auf Speisen auf
sieben Prozent hat uns dabei geholfen, unsere
Preise 2026 gegeniiber dem Vorjahr stabil zu
halten — trotz herausfordernder Entwicklungen
bei Energie und Wareneinkauf. Diese Entlastung
wollten wir auch fir Sie spiirbar machen. Unser
Anspruch blieb dabei derselbe: sorgfaltig ausge-
wabhlte Zutaten, regionale Verbundenheit und mit
Freude zubereitete Gerichte.

Vielfalt, die unser Haus lebendig macht

Die Vielfalt auf unseren Tellern beginnt bei den
Menschen, die taglich fiir Sie da sind. In unserem
Team kommen unterschiedliche Herkunftslander,
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Lebenswege und Erfahrungen zusammen.
Jeder bringt sein Konnen, seine Ideen und seine
Personlichkeit ein. Erst dieses Zusammenspiel
macht maglich, was Sie bei uns geniel3en.

Gerade in bewegten Zeiten ist uns dieses Mitein-
ander besonders wertvoll. Einander mit Offenheit
und Respekt zu begegnen, voneinander zu lernen
und gemeinsam anzupacken — das leben wir in
unserer Miihle jeden Tag.

Von Herzen danke

lhnen, liebe Gaste, danken wir fur lhre Treue,

lhr Vertrauen und die vielen schonen Momente.
Unseren Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern gilt ein
ebenso herzliches Dankeschon: fiir euren Einsatz,
euren Zusammenhalt und eure Herzlichkeit —
auch dann, wenn es einmal turbulent wurde.

Wir wiinschen Ihnen und euch eine frohe
Weihnachtszeit, Gesundheit und einen guten Start
ins neue Jahr. Wir freuen uns darauf, auch 2027
gemeinsam mit Ihnen zu genielen!

Ulrike und Holger Hendricks *
mit dem gesamten Team der Ophover Mihle

FUR SIE GEOFFNET:

Dienstag bis Samstag: 9 - 22 Uhr
Sonntag und an Feiertagen: 10 - 21 Uhr
Montags Ruhetag (auler an Feiertagen)

Opho
AMble

CAFE - RESTAURANT
BIERHAUS - WEINLOKAL

Frithstiicksbuffet
18,90 Euro p. P.

Di. bis Sa. von 9 - 11:30 Uhr
(um Reservierung wird gebeten)

Speisen a la carte

Di. bis Sa. von 12 - 14:30 Uhr

und von 16:30 - 21 Uhr

und an allen Sonn- und Feiertagen
von 12 - 14 Uhr und von 15 - 20:30 Uhr

Brunchbuffet

30,80 Euro p. P.

an allen Sonn- und Feiertagen

von 10 - 14 Uhr (um Reservierung wird
gebeten, Anmeldungen kénnen nur bis
freitags 14 Uhr beriicksichtigt werden!)

Reibekuchenbuffet
20,60 Euro p. P.

ab 18 Uhr, reichhaltig und lecker,
an den ausgewiesenen Tagen



