
Jeden Monat neue
GENUSS-AKZENTE

August

sommer
August

* Um Reservierung wird gebeten
Reservierung unter 02434 - 80 85 3 85 oder online: 
www.ophover-muehle.de (Für Online-Reservierungen 
Cookie-Einstellungen der Drittanbieter erlauben)
Weitere Informationen unter www.ophover-muehle.de

AB DEM 2. SEPTEMBER
DER GOLDENE SPÄTSOMMER 

MIT FEINER SAISONKÜCHE AUS DEN 
VERSCH. FRANZÖSISCHEN PROVINZEN 

KEHRT BEI UNS EIN, z. B.

GIGOT D’AGNEAU
Geschmorte Lammkeule mit Knoblauch

und Kräutern, dazu Ratatouille Provençale
mit Kartoffelwürfel

3. SEPTEMBER
GROSSER TAG FÜR

KLEINE LEUTE:
„EINSCHULUNGS-BUFFET“

von 12:00 bis 14:00 Uhr
für I-Dötzchen und ihre Familien

REIBEKUCHEN-BUFFET*
(17. September)

Jeden 3. Donnerstag im Monat
ab 18 Uhr, reichhaltig und lecker

SeptemberJuli
AB DEM 15. JULI

WIRD'S GOLDGELB –
PFIFFERLINGZEIT IN DER OPHOVER 

MÜHLE, z.B. der Klassiker:

PFIFFERLING-RAHMSCHNITZEL
Zartes Fleisch vom Klosterschwein 

aus unserer Euregio 
mit Pfifferling-Rahmsauce und 
knusprigen Wegberger Fritten

REIBEKUCHEN-BUFFET* (16. Juli)
Jeden 3. Donnerstag im Monat
ab 18 Uhr, reichhaltig und lecker

6.– 9. AUGUST
WASSENBERGER SCHLEMMERMARKT

AUCH DIESES JAHR SIND WIR WIEDER DABEI! 
www.wassenberg-erleben.de/schlemmermarkt

REIBEKUCHEN-BUFFET* (20. August)
Jeden 3. Donnerstag im Monat
ab 18 Uhr, reichhaltig und lecker

AUCH IM AUGUST GEHT’S MIT DEM 
LECKEREN WALDPILZ WEITER, z. B. 

FILET VOM FLUSSZANDER
mit kross gebackenem Pfifferling-Kräuter-

Crumble auf Pfifferling-Kartoffel-Gemüse und 
würziger Kräuterbutter nach Mühlenart



WIR SIND NATURPARK-PARTNER

Für uns ist es eine Herzensangelegenheit, 
die Landschaft und Natur unserer Region zu 
bewahren und erlebbar zu machen.

Seit Mitte 2023 sind wir Teil des Klimaschutzpro-
jekts „Katzensprung 2.0“ des Verbandes Deutscher 
Naturparke e.V., begleitet durch den Naturpark 
Schwalm-Nette. Gemeinsam mit anderen Betrieben 
bauen wir ein Netzwerk auf, um unseren Naturpark 
entlang der deutsch-niederländischen Grenze für 
Gäste und Kunden erlebbar zu machen. 

Unser Ziel:
Die atemberaubende Natur schützen und für 
kommende Generationen erhalten.

Unser aktiver Beitrag:
✔ Verwendung hochwertiger regionaler Produkte
✔ Fokus auf Tierwohl bei tierischen Erzeugnissen
✔ Nutzung regenerativer Energiequellen, 
 z. B. Strom aus Wärme-Strom-Kopplung
✔ Seit November 2024: Eigene Stromproduktion  
 mit unserer PV-Anlage

So verbinden wir Genuss mit Nachhaltigkeit – 
für eine lebenswerte Zukunft!

Ihr Ophover Mühle-Team

WIR STEHEN
FÜR GENUSS
UND NACH-
HALTIGKEIT!
UND NACH-
HALTIGKEIT!


